餐饮服务监督检查结果记录表
                                          编号：
	被检查单位名称
	莆田市城厢区
	经营地址
	莆田市城厢区

	联系人
	
	联系方式
	

	许可证编号或
备案编号
	
	检查次数
	本年度第    次检查

	检查内容：
莆田市城厢区市场监督管理局检查人员根据《中华人民共和国食品安全法》及其实施条例、《反食品浪费法》《未成年人保护法》，以及《食品生产经营监督检查管理办法》等规定，于    年    月   日，对你单位进行了(日常监督检查(飞行检查(体系检查。本次监督检查依据莆田市入网餐饮服务提供者监督检查要点表，共检查了（13）项内容，其中重点项（8）项，一般项（5）项。

	检查结果：本次检查发现不符合项（     ）项，其中：
重点项（    ）项，需重点跟踪整改，项目序号及具体内容如下：
一般项（    ）项，项目序号分别是：                                                 

结果处理：
(通过检查           □责令整改         □移送执法单位查处
说明（可附页）：


	检查人员（签名）：
        年   月    日
	被检查单位意见：
法定代表人或负责人：
                    年    月   日（章）


备注：（1）已提醒食品经营者落实《安全生产法》主体责任义务。
（2）督促经营者响应国家健康饮食倡导，积极减油减盐减糖；禁止非法野生动物交易，落实长江流域禁捕规定；提供公筷公勺，引导勤俭节约、文明用餐，反对食品浪费。

（3）提醒经营者按照有关部门规定做好用电、用气安全及消防设备定期检查，门前“三包”、疫情防控等工作。

	莆田市入网餐饮服务提供者监督检查要点表

	
	
	
	

	适用对象
	检查内容
	检查要点
	落实情况

	入网餐饮服务提供者
	*1.资质资格
	1.1 许可证是否合法有效，载明的经营场所与经营场所（实体门店）地址是否一致
	是□
否□

	
	
	1.2 是否存在超出许可经营项目开展餐饮服务活动行为
	是□
否□

	
	2.信息公示
	是否在经营场所的显著位置悬挂或者摆放许可证正本，或以电子形式公示
	是□
否□

	
	*3.人员管理
	3.1 从事接触直接入口食品工作的从业人员是否取得健康证明
	是□
否□

	
	
	3.2 从事接触直接入口食品工作的从业人员是否每日健
康检查（晨检）并佩戴口罩
	是□
否□

	
	*4.原料控制
	4.1 现场是否存在无标签标识、无法说明来源以
及其他明令禁止生产经营的物质
	是□
否□

	
	
	4.2 加工制作现榨果蔬汁和食用冰等直接入口食品的用水是否通过净水设施处理，或使用预包装饮用水、煮沸冷却后的生活饮用水
	是□
否□

	
	*5.加工制作
	5.1 是否在本店的加工操作区内加工食品，有无将
订单委托其他食品经营者加工制作
	是□
否□

	
	
	5.2 原料、半成品、成品及其盛放容器和加工制作工具是否区分明显、分开放置和使用，有效防止食品交叉污染
	是□
否□

	
	6.备餐操作
	6.1 备餐场所、备餐人员个人卫生是否符合操作规范要求
	是□
否□

	
	
	6.2 是否使用无毒、清洁的食品容器、餐具和包装材料
对餐饮食品进行检视和包装，避免送餐人员直接接触食品，以防止二次污染
	是□
否□

	
	7.设施设备维护
	7.1 是否存在明显的有害生物活动迹象
	是□
否□

	
	
	7.2 冷冻（藏）、洗手、消毒、三防等设施设备是否能正常使用
	是□
否□

	
	其他问题：

	备注：标*为重点检查事项,若发现不符合要求的，需整改到位后方能继续经营。


